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Giris

Bir yer ne kadar guzel olursa olsun keyifli mutfagi olmadan ziyaret
edilmez. Cogu durumlarda, bir bélgenin mutfagi ayricalk yaratir.
Geleneksel Arnavut mutfaginin tikenmeyen menusu vardir. Bunlarin
arasinda da Prizren yéresi mutfagi 6zel bir yer kapsar. Cok basit; ¢linki
Ozel yemekleri vardir. Ayni zamanda, mutfak kultirine ve yemek
yapma sanatina karsi belirli bir yaklagimi vardir. Bu 6zelligin degerine
deger katan, genel yoére, 6zellikle Prizren Belediye’si kiltirtdar.

Etlerin ve hamur islerinin mutfagimizda yaygin kullanimi vardir.

Ozel bir giin veya dini bayramlar icin hazirlanan yemekler, yemek yeme
olayina da merasim havasini verir. Gunlik ve siradan yemekler ise
sikici olmamalari igin hayal giicii ve 6zveri gerektirir. Ozel ve giinliik
yemekler mutfagimizda carpici bir karisim yaratir.

Tdm bunlan istediginiz zaman deneyebilirsiniz, dogru yerde, burada
olmaniz yeterli.



CORBALAR




BEY CORBASI

Bey 6nemli bir addir. Adiyla gegen ¢corba da
kacinilmazdir. Sogan, havug¢ ve sarimsak,
tavuk suyu, kizartiimis un, maydanoz ve
baharatlarla birlesir. Ne koyu ne de ¢ok
sulu olan bu karisim, midenizi tahris etmez
lezzeti de sonsuzdur.

PACA
Kemikli et suyu, tereyagiyla kizartiimig
un, tuz, vegeta, sarimsak, kirmizibiber
ile igeriklerle, en taninmig, en basit ve en
sevilen corba yapilir. Bdyle bir sunumla her
6giin dopdolu ve unutulmazdir.



GELENEKSEL YEMEKLER




PASA KOFTE

Kiyma, haslanmis piring, tuz, karabiber ve
maydanozun homojen bir karisimindan
kofteler yapilir ve sonrasinda, yumurta,
yogurt ve un kansimiyla yaglanarak
sonunda tereyaginda kizartihr. Tim bu
karisimin hedefi adina yakisir pasalara laik
tadinda olmasidir.

LAHANA (VEYA UZUM)
YAPRAKLARI SARMASI

Lahana yapragi tursusu tek basina yenmesi
de lezzetli. Ama onunla (et, pirin¢, yumurta,

tereyagi, tuz, karabiber, kirmizi biber,
vegeta ile) hazirlanan sarma, masada
yogurt esliginde tercih edilir ve cifte zevk
yaratir.

DOLMA

Kiyma, sogan, sarimsak ve karabiber
karisimi ile doldurulan temizlenmis taze
biberler firinda pisirilerek farkli bir lezzet
kazanir. Biberin de lezzetini kaybetmedigi
bu yemek 6zel lezzetiyle mutfak kultirinu
zenginlestirir.




IMAMBAYILDI

Patlicanin  mutfakta kullanimi coktur.
Ancak, parcalara kesilerek, kizartiimis,
sonrasinda Uzerine kiyma, tuz, karabiber,
tuzot ve maydanoz karisimi eklenerek en
sevilen 6giini olusturur. Uzerinde yogurt ve
sarimsak lezzetine lezzet katar.
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PRIZREN TAVASI

Prizren tavasi yoérenin mutfaginda 6&zel
yer alan geleneksel yemeklerden biridir.
Kiyma, sogan, baharatlar ve ¢esitli sebzeler
firnda pisirilerek anlatiimasi zor olan bir
lezzet yaratir.



ELBASAN TAVASI

Elbasan tava Arnavut mutfak geleneginde
cok yaygindir. Icerigi cok zengindir. Genel
tavalarin kullandigi ¢ok sayida sebze ve
etten bagka, yumurta, et suyu ve yogurt da
icerir. Sofradaki sunumu da cezbeder.

PRIZREN MUSAKKA

Pirasanin, et, domates, maydanoz ve
baharatlarla karistiginda unutulmaz lezzet
yarattigl yemektir. Sofraya salata, tursu ve
yogurtla sunulur.






HAMUR ISLERI




P

FLIYA

Dlzenin oldugu yerde, lezzet vardir. Emegin oldugu yerde, saygi vardir. Fliya en ¢ok
caba gerektiren hamur isidir. Korda hazirlanan her seyin oldugu gibi pisirilmenin ayricahkli
lezzetini tasir. En ¢ok sevilen geleneksel yemektir.

PRIZREN MANTISI
Yufka halinde hazirlanmis hamur kare seklinde kesilerek, kiyma, sogan ve gerekli
malzemelerle doldurulur. Lezzet tekrarlanamazdir.



LOKMA

Ozel kahvaltilar igin tercih edilir. Kékeninde
merasim 0zelligi vardir. Bu sebeple her
kahvalti bir mutfak merasimi olabilir. Tim
bu kolay ve basit bir sekilde hazirlanir:
hazirlanan hamur kicuk parcaciklara
ayrilarak zeytinyaginda kizartilir.  Basit
seylerin lezzetli olabilecegi 6rnegidir.

KAGCAMAK
Tuzlu suyla pisirilen un, sonrasinda eritilmis
tereyagiyla birlestiriimesi seyrek bir tekniktir.
Siradan gibi gérulur, bu da ona 6zellik verir.
Agizda erimesi ona essiz lezzet verir.

MISIR BOREGI

Misir béregi siradan ve ¢ok bilinendir. Misir
unundan olani da seyrektir. Ispanak ve
misirin, yumurta, sut, yogurt, baharatlarla
ozellikle peynirle de karistiriimasi lezzetler
ve Kkokular karigimi yaratir. Pigirildikten
sonra kaplanmisg bir hal alir.




SALLATA




BIBER SALATASI
Hafif ve taze bir salatadir. Daha blyuk lezzet icin karabiber, zeytinyagi, sirke, maydanoz
ve domates eklenir.

HAVUG SALATASI

Havug saglikh sebzelerdendir. Aci biber, zeytinyagi ve elma sirkesini ekleyerek en lezzetli

salatalardan birini tatma sansiniz olacaktir.






TATLILAR




HELVA

Dini  ziyafetler tathisidir. Adindan da
anlagilabilecegi gibi tatlidir. Cabuk ve basit
bir sekilde hazirlanir: erimis tereyagina un,
seker ve su eklenerek kapali bir renk alana
kadar kanistirilir. Agizda dagilip unutulmaz
bir lezzet verir.

Haslanmig piring, sut, seker, vanilya sekeri
ve slUsleme ic¢in kullanilan targin ile seyrek
ve ybérenin 6zgln lezzetini ortaya koyar.
Kokeninde kutlamalarda kullanilan tatlidir,
bu nedenle her yenildiginde bir ziyafet
olusturur.

KADAYIF

Kadayif, seker, vanilya sekeri, su, limon,
tereyagdi, findik ve serbet karisimi en 6zel
tathlardan birini ortaya cikarir.




SEKERPARE

Bilesenleri ayri ayri olarak bilinirdir, ancak
karisimlari ve ortaya cikan tat Ozeldir;
bu nedenle tatmalisiniz. Bir dastnun:
tereyagi, un, yumurta, yogurt, karbonat tozu
karisiminin pisirilmesinden sonra Uzerine
serbetin eklenmesi. .

Geleneksel olarak kral tathdir. Yumurta,
yogurt, seker, nisasta, un, findik, tereyagi
ve serbet karigimi rlyalariniza girecek tadi
yaratir.

TEZPISTI

Kagirimasiimkansiz olan geleneksel tatlidir.
Uzerine eklenen serbet onu tatlandirir,
ancak kendisinin lezzetini etkilemez.




MESRUBATLAR




BOZA

Saglikli, ferahlatici ve nefis bir icecektir.
Kista da icilir. Bu megrubat Dragas yoresinin
goran toplulugu tarafindan icat edilmis,
taraflarinca misir unundan yapilistir.

SALEPI

Salep orkide ve salep icecegi anlamina gelir.
Orchis macula bitkisinin kurumus kéklerinin
parcalanmasiyla elde edilen tozdur. Toz
sicak suya eklenir, seker ve portakal ya da
gul aromasiyla tatlandirilir. Sirn zithginda
saklidir: soguk havada sicak igilir.



Restorant
Restorant
Restorant
Restorant
Hotel
Hotel
Hotel
Restorant
Restorant
Restorant
Hotel

ET VE BALIK YOLU

lliria
Késhtjella
Véllezérit Mustafa
Mendi

Solid

Voci
Rozafa,

Atri

Viva-D
Haxhijaha
Park Pllaza

Vlashnje, Prizren

Vlashnije, Prizren

Mushtisht, Suhareké
Aleksandér Mosiu 42, Prizren
Stravuging, Suhareké

Shiroké, Suhareké

Bridaga 123, Suharéké

Xhelal Hajda-Toni pn, Rahovec
Xhelal Hajda-Toni pn, Rahovec
Bérrnjak Rahovec

Parku i qytetit pn, Rahovec

+377 44 191 862
+377 44 607 402
+377 44 289 500
+377 44 135 813
+377 44 524 157
+386 49 116 400
+377 44 303 032
+377 44 230 516
+377 44 204 111
+377 44 698 187
+377 44 199 991

KIRSAL YIYECEKLER YOLU

DEMI

Farmer

Farmer

IKO

Ademi

Farmer

Dinamika Poslisht
Farmer

Ismet Osmani
Atija Destanoviq
Sejat Shabani
Safeta Mislimi
Adem Ademi
Lilijana Gadzic
Muharrem Dinaj
Qéndrim Rexhepi

Lubinja e Poshtme, Prizren
Lubinja e Epérme, Prizren
Planjan, Prizren
Lubinja e Poshtme, Prizren
Lubinja e Epérme, Prizren
Sredské, Prizren
Poslisht, Prizren
Celing, Rahovec

+386 49 598 045
+377 44 389 084
+377 44 216 291
+386 49 122 53

+377 44 351 382
+377 44 445 481
+377 44 190 923
+377 44 914 006



AgroKosova Holding
Sefa Wine

Veraria EKO

Farmer

Bio Pak

SHPK Tradita
Stonecastle

Bodrumi i Vjetér
Agroalf

Bahha Eurowine
Rahovera

Petrovic Family Winery
Veraria Familjare Rahovec

SARAP YOLU

Hafiz Tafaj

Labinot Shulina
Mustafa Hoxha
Gazmend Daka

Bejtullah Haxhimurati

Mustafé Kastrati
Rrustem Gecaj
Nevzat Haxhijaha
Florim Shulina
Vahidin Shehu
Visar Hajrullaga
Srdjan Petovic
Ismajl Vehapi

Shiroké, Suhareké

Gani Pagarizi 118 Rahovec
UCK pn, Rahovec

Sheh Hilmi Maligi on, Rahovec
UCK pn, Rahovec

Radosté, Erahovec

Bérrnjak, pn Rahovec

Gézim Hamza, pn Rahovec
Hasan Prishtina pn Rahovec
Xhelal Hajda-Toni pn, Rahovec
Gézim Hamza, pn Rahovec
Hoca e Madhe Rahovec
Véllezérit Frashéri pn, Rahovec

+386 49 551 600
+386 49 125 800
+377 44 200 823
+377 44 356 933
+377 44 563 903
+377 44 185 331
+381 29 777 345
+381 29 276 053
+377 44 230 546
+377 44 366 139
+377 44 796 933
+377 44 624 484
+377 44 400 442

EGLENCE VE SANAT YOLU

Cupcake Shop

Coffe Shop

Cupcake Shop
Cupcake Shop
Cupcake Shop
Cupcake Shop Catering
Boza Shop

Cupcake Shop Catering
Cupcake Shop

Mozart
Prince
Banana Split
Shendeti
Extra

Happy Cake
Boza

Dini

Tuba Cakes

Qazim Beerisha H1/1, Prizren
Adem Jashari 2, Prizren
Adem Jashari 2, Prizren
Sheshi Shadérvan 39, Prizren
Adem Jashari 18, Prizren
Papa Xhon Pali Il 101, Prizren
Lidhja e Prizrenit pn, Prizren
Jeta e Re pn, Prizren

Bajrakli 29, Prizren

+377 45 581 831
+377 44 401 111

+377 45 555 227
+377 44 129 402
+381 29 232 279
+377 44 315975
+386 49 301 611

+377 44 214 858
+377 44 634 440



Natyra e Sharrit
Eko-Sharri
Rudina

Farmer

Farmer

Farmer

Farmer

Farmer

REKA

Qumeéshtorja Sharri
DSH Brez pas Brezi

Abi Progres

Sehad Kalendari
Rasim Asllani
Emin Kolloni
Abdulla Backa
Idriz Qusaj
Hazer Koska
Avdo Fazliji
Dzezair Mujovi
Amel Begi
Nderim Halimi
Egzon Zekaj
Adnan Fusha

SAR PEYNIRI YOLU

Kosavé, Dragash

Buzes, Dragash

Kosavé, Dragash

Brod, Dragash

Pllajnik, Dragash
Zllipotok, Dragash
Lubinja e Eperme, Prizren
Lubinja e Poshtme, Prizren
Pllanjan, Prizren

Turgut Ozal pn, Prizren
Korishé, Prizren

Tirana pn, Prizren

+377 44 141 737
+377 44 265 468
+377 44 201 040
+377 44 916 452
+377 44 594 236
+377 44 415 684
+377 44 757 929
+386 49 889 464
+377 44 469 712
+377 44 190 340
+386 49 889 464
+377 44 336 693
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